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Besuchen Sie unseren Webshop unter: 
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Wo können Sie unsere Weine degustieren: 
 

Hallauer Herbstsonntage 2011 Degustationsstand und Beizli im Dorf Hallau 
(vor Raiffeisenbank) 2. und 9. Oktober 2011 
 

Olma St. Gallen 2011 
13. bis 23. Oktober 2011, Olma Areal, Halle 4, Stand 4.0.53 
 

SH Schaffhauser Herbstmesse 2011 
26. bis 30 Oktober 2011 
 

Weihnachtsdegustation in St. Gallen 
27. bis 28. November 2011 im Lager Martinsbruggstrasse 102 
 

Weihnachtsdegustation in Hallau 
2. bis 4. Dezember 2011 in unserer Wystube Tröttli 
 

Offa St. Gallen 2012, Frühlingsmesse 
11. bis 15. April 2012, Olma Areal, Halle 4, Stand 4.0.53 
 

Oder auf Anmeldung bei uns im Tröttli in Hallau oder in St. Gallen 
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Regli’s Schaffhauserweine 
Die klassischen Weine 75 cl 
 

○ 2010 Goldspross, Hallauer Riesling-Silvaner aoc 12.00 
Traubensorte: Riesling-Silvaner 
Sortentypische Muskataromen; frisch, elegant, anhaltendes Finale. 

 

◙ 2010 Rosenspross, Hallauer Rosé aoc 13.00 
Traubensorte: Pinot noir 
Feinfruchtige Beerenaromen; ausgewogen, zugänglich, mit frischem Abgang. 
Klassischer Roséwein. 

 

● 09/10 Blauburgunder, Hallauer Pinot noir aoc 13.00 
Traubensorte: Pinot noir 
Rote Beerenaromen; vollmundig, harmonisch, sortentypisch. 

 
Sonnenspross-Linie 
 

○ 2010 Blanc de Noir Sonnenspross, Schaffhausen aoc 15.00 
Traubensorte: Pinot noir 
Weissgekelterter Pinot noir mit feinfruchtigen Apfel- und Pfirsicharomen; 
liebliche Struktur mit fruchtigem, anhaltendem Abgang. 

 

● 2009 Spätlese Sonnenspross, Schaffhausen aoc  16.50 
Traubensorte: Pinot noir 
Dunkles Rubinrot; liebliche Fruchtaromen; leichte Würznoten, angenehme 
Tannine, gute Struktur. 

 

● 2009 Cuvée Sonnenspross, Schaffhausen aoc 17.50 
Traubensorten: Pinot noir, Regent, Dornfelder 
Dichtes Kirschrot; beerige Nase (Dörrfrüchte); viel Struktur und sehr lang 
anhaltend. 

 
Spezialitäten 
 

○ 2008 Regli’s Chardonnay, Schaffhausen aoc 19.50 
Traubensorte: Chardonnay 
Ein reichhaltiger Weisswein mit Aromen von Pfirsich, Banane und Vanille. 
Geschmeidig und rund im Gaumen, schöner Abgang. 

 

● 08/09 Regli’s Hallauer Barrique aoc 21.50 
Traubensorte: Pinot noir 
Dunkles Kirschrot; feine Beerenaromen; langer Abgang. Ausgebaut in 
französischen Barriquen (6 Monate). 

 
Schaffhauser Edel-Linie 
 

● 09/10 Schaffhauser Edel, Pinot noir/Cabernet Dorsa – Schaffhausen aoc 24.50 
Traubensorten: Pinot noir, Cabernet Dorsa                (leicht süss) 
Dichtes Purpurrot mit violetten Reflexen. Tiefgründige, vielfältige Nase mit 
Noten von leichten Röstaromen, Vanille und Tabak. Im Gaumen fleischig, 
kraftvoll, konzentriert – an Dörrfrüchte und Konfitüre erinnernd. Gut 
strukturiert, vollmundig, mit einem anhaltenden Abgang. 

 

● 2009 Schaffhauser Edel, Cabernet/Merlot – Schaffhausen aoc 26.50 
Traubensorten: Cabernet, Merlot 
Dunkles, dichtes Rot. Würzige Pfefferaromen, gepaart mit Cassis- und 
dunkelbeerigen Noten. Kräftiger Auftakt, vielschichtig mit langem 
ausgewogenem Abgang.  
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Schaffhauser Weine 37,5 cl 75 cl 
Weinkellerei Rahm, Hallau 

○ 2010 Troisblanc aoc (Gewürztraminer/Blanc de noir/RS)  16.00 
○ 2010 Sauvignon blanc Sélection Pierre – Hallauer aoc  19.50 
● 2010 Wilchinger Pinot noir aoc  13.00 
● 2009 Wygarte Hallauer Regent Bio aoc  13.50 
● 2009 Magistral Pinot noir – Hallauer aoc  29.00 
● 2009 Cuvée Excellence Sélection Pierre – Hallauer aoc  34.00 

St. Galler Spitzen 
Schmid-Wetli, Berneck 

○ 2010 St. Galler Spitzen weiss – Bernecker Riesling-Silvaner aoc  14.50 
● 2010 St. Galler Spitzen rot – Bernecker Pinot noir aoc, Langmoos  15.00 

Bündner Weine 
○ 2010 Türggeläubler vo Trimmis aoc, Regli  17.50 
● 2010 Malanser Drei Bünde aoc, Regli  17.50 
● 2010 Malanser Gnädig Herre Wy aoc, Rahm  17.50 
● 2010 Maienfelder St. Luzius aoc, Regli  17.50 
● 2010 Jeninser Pinot noir Gnädig Herre Wy aoc, Rahm  17.50 
● 2009 Jeninser Barrique Magistral aoc, Rahm  29.00 

Walliser Weine 
Tobias Mathier, Salgesch 

○ 2010 Fendant du Valais aoc 10.00 12.80 
○ 2010 Johannisberg du Valais aoc  16.00 
○ 2010 Ermitage du Valais aoc  18.80 
○ 2010 Petite Arvine du Valais aoc  18.80 
○ 2010 Dôle du Valais aoc  14.40 
● 2010 Pinot noir du Valais aoc 50 cl 13.10 16.80 
● 2009 Syrah du Valais aoc  20.40 
● 2009 Cornalin du Valais aoc  20.80 
● 2009 Humagne rouge du Valais aoc  21.40 
● 2009 No 76 Valais aoc, Assemblage de nobles Cépages  24.50 

Adrian Mathier, Salgesch 
○ 2009 Cuvée Madame Rosmarie Mathier weiss aoc  25.00 
● 2008 Cuvée Madame Rosmarie Mathier rot aoc  25.00 

Réserve des Administrateurs Cave St. Pierre 
○ 2010 Fendant du Valais aoc  11.50 
○ 2010 Petite Arvine du Valais aoc 50 cl 14.00 21.50 
○ 2010 Malvoisie du Valais aoc 50 cl 12.00 18.50 
● 2010 Humagne rouge du Valais aoc 50 cl 14.00 22.50 
● 2010 Cornalin du Valais aoc 50 cl 14.50 23.50 
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Tessiner Weine 37,5 cl 75 cl 
● 2009 Merlot del Ticino Selezione d’Ottobre (Matasci)  16.50 
● 2008 Vino Generoseo – Ticino rosso doc (Merlot)  17.50 
● 2008 Sassariente – Ticino rosso doc (Merlot)  19.80 

Waadtländer Weine 
La Côte 

○ 2010 Allaman aoc, Au Clos de Rochefort, Jean-Michel Trottet  12.00 
○ 2010 Château d’Allaman aoc  15.00 
○ 2010 Château Chatagnéréaz Mont-sur-Rolle aoc  14.50 
○ 2010 Féchy Domaine du Marthéray aoc 8.00 15.50 
○ 2010 Nyon aoc Domaine de la Banderole  13.50 

Lavaux 
○ 2009 Epesses aoc, Domaine Bovy  16.00 
○ 2010 Epesses aoc Le Replan, Union Vinicole Cully  16.00 
○ 2009 St. Saphorin aoc L’Archevesque, Domaine Bovard 11.00 19.80 
○ 2010 St. Saphorin aoc, Domaine Bovy 9.00 16.00 
○ 2010 Cure d’Attelens Grand cru Chardonne aoc 11.50 22.00 
○ 2010 Dézaley aoc Médinette, Domaine Bovard 14.00 27.00 
○ 09/10 Dézaley aoc Grand cru, Domaine Bovy  24.00 
● 2008 St. Saphorin rouge aoc, Domaine Bovy  19.00 

Chablais 
○ 2010 Yvorne aoc Chant des Resses  18.00 
○ 2010 Yvorne aoc Château Maison blanche 12.50 22.50 
○ 2010 Yvorne aoc Clos du Rocher Grand cru 13.00 26.00 
● 2009 Yvorne rouge aoc Pinot noir Feu d’Amour, AVY 11.00 18.00 
● 2010 Yvorne rouge aoc Château Maison blanche  24.00 

Henri Badoux SA, Aigle 
○ 2010 “Badoux 1908” Chablais blanc aoc  13.00 
○ 2010 Aigle les Murailles aoc 11.00 19.50 
○ 2010 Yvorne Petit Vignoble aoc 10.50 19.00 
○ 2010 Ollon Domaine Le Grange Volet aoc  14.50 
○ 2010 Yvorne Chasselas aoc La Maison du Lézard  16.00 
○ 2010 St. Saphorin aoc La Maison de Lézard  16.50 
○ 2010 Morges blanc aoc  10.50 
◙ 2010 “Badoux 1908” Chablais rosé aoc  13.00 
◙ 2010 Oeil de Perdrix Chantemerle aoc  14.00 
● 2010 Aigle aoc Monseigneur Pinot noir 11.00 19.50 
● 2009 Yvorne rouge aoc Bel-Honneur 10.50 19.50 
● 2009 Chablais Pinot noir aoc La Maison du Lézard  14.00 
● 2009 Aigle aoc Le Lézard rouge (Etiquette Erni)  19.50 
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Französische Weine 
Bourgogne 37.5 cl 75 cl 
Maison Louis Latour 

○ 2009 Pouilly-Fuissé ac (Chardonnay)  35.00 
La Chablisienne 

○ 2008 Chablis ac “La Sereine” (Chardonnay)  19.50 
○ 08/09 Chablis ac 1er cru “Fourchaume” (Chardonnay) 14.50 27.50 
○ 2007 Chablis grand cru ac “Château Grenouilles” (Chardonnay)  69.00 

Arthur Barolet et Fils, Savigny-les-Beaune 
○ 2008 Chablis ac 1er cru “Les Montmains” (Chardonnay)  35.00 
○ 2008 Chassagne-Montrachet ac (Chardonnay)  47.00 
● 2009 Santenay ac Les Charmes  22.00 
● 2008 Aloxe-Corton ac  32.00 
● 2009 Beaune ac 1er cru Les Grèves  39.00 
● 2007 Vosne-Romanée ac  52.00 
● 2008 Clos de Vougeot ac Grand cru  119.00 

Domaine Henri Delagrange et Fils, Volnay 
● 2008 Volnay ac Vieilles Vignes  38.00 
● 2009 Pommard ac 1er cru Les Bertins  55.00 

Domaine Trapet Père et Fils, Gevrey-Chambertin 
● 2007 Gevrey-Chambertin ac 28.00 49.50 
● 2007 Gevrey-Chambertin 1er cru ac Petite Chapelle  87.50 
● 2007 Chambertin grand cru ac  180.00 

Beaujolais 
● 2010 Fleurie ac Château des Moriers  16.00 

Côtes-du-Rhône ac 
Château Cabrières, Châteauneuf-du-Pape 

○ 2007 Château Cabrières blanc Châteauneuf-du-Pape ac  35.00 
● 2009 Château Cabrières rouge Châteauneuf-du-Pape ac 16.50 28.50 
● 2006 Château Cabrières Prestige rouge Châteauneuf-du-Pape ac  49.50 

Vidal-Fleury, Ampuis 
○ 2005 Condrieu ac (Viognier)  49.50 
● 2007 Gigondas ac (Grenache/Syrah/Mourvèdre/Cinsault)  26.50 
● 2008 Crozes-Hermitage ac (Syrah)  21.00 
● 1999 Hermitage ac (Syrah)  59.00 
● 2004 Côte-Rôtie ac Brunde et Blonde (Syrah/Viognier)  75.00 

Loire 
Baron de Ladoucette, Château de Nozet 

○ 2010 Sancerre ac Compte de Lafon (Sauvignon blanc)  34.00 
○ 2008 Pouilly fumé ac (Sauvignon blanc)  35.00 
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Côtes du Lubéron ac 37,5 cl 75 cl 
◙ 2010 Château Val Joanis rosé (Syrah/Grenache)  14.00 
● 2007 Château Val Joanis rouge (Syrah/Grenache)  14.00 
● 2007 Château Val Joanis Réserve les Griottes (Syrah/Grenache)  24.00 
● 2008 Crozes-Hermitage ac (Syrah)  21.00 

Pays d’Oc 37.5 cl 75 cl 
○ 2010  Chardonnay Pays d’Oc  8.50 
○ 2008 Laroche Cuvée 3 grappes blanches vdp Mas la Chevalière  13.50 
● 2007 Château Montesquieu Côtes de Roussillon ac  13.50 

Bordeaux 
Bordeaux ac, Haut-Médoc ac, Moulis ac 

○ 2008 Blanc sec de Lynch-Bages Bordeaux ac  55.00 
● 2008 Château Malescasse Cru bourgeois Haut-Médoc  24.00 
● 2007 Château Sociando-Mallet Cru bourgeois Haut-Médoc  62.00 
● 2009 Château Malmaison Baronne Nadine de Rothschild Moulis 23.50 25.00 

St. Estèphe ac 
● 2006 Château St. Estèphe cru bourgeois supérieur  31.00 
● 2008 Château Phélan-Ségur Cru grand bourgeois exceptionnel  49.50 
● 2008 Château Montrose 2è grand cru classé  115.00 

St. Julien ac 
● 2007 Château Lagrange 3e grand cru classé  61.00 
● 2006 Château Talbot 4e grand cru classé  85.00 
● 2008 Château Talbot 4e grand cru classé  67.00 

Pauillac ac 
● 2003 Château Bellegrave cru bourgeois  35.00 
● 2008 Château Pichon-Baron 2e grand cru classé  128.00 

Margaux ac 
● 2007 Château Brance-Cantenac 2e grand cru classé  78.00 
● 2008 Château Giscours 3e grand cru classé  72.00 

St. Emilion ac 
● 2006 Château Haut-Mazérat grand cru classé  34.00 
● 2005 Château Laroque grand cru classé  47.00 

Pessac-Léognan ac 
● 2007 Château Carbonnieux cru classé  58.00 
● 2008 Château Haut-Bailly grand cru classé  115.00 

Sauternes ac 
○ 2008  Château Lange-Réglat Sauternes ac 18.50 31.00 
○ 2008 Château Rayne-Vigneau 1er grand cru classé  55.00 
○ 2008 Château Rieussac 1er grand cru classé  110.00 
○ 2008 Château Sauduiraut 1er grand cru classé  105.00 
 
Weitere Französische Weine aus allen Regionen (Burgund, Bordeaux, 
Elsass) offerieren wir Ihnen gerne auf Anfrage.  
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Italienische Weine 
Lombardia – Plozza, Brusio 37.5 cl 75 cl 

● 05/06 Grumello – Valtellina docg, Riserva (Nebbiolo)  19.00 
● 06/07 Vin da Ca’Sfursat – Sforzato di Valtellina docg (Nebbiolo)  33.50 
● 2006 Passione, Barrique – Terrazze retiche di Sondrio igt (Nebbiolo)  46.50 
● 2007 N°1 – Numero uno – Valtellina igt (Nebbiolo)  59.00 

Piemonte 
Batasiolo, La Morra 

○ 2009 Morino – Chardonnay Langhe doc  16.50 
● 2009 Barbera d’Alba doc  11.50 
● 08/09 Sovrana – Barbera d’Alba doc  15.50 
● 2007 Barbaresco docg  25.00 
● 06/07 Barolo docg 14.50 25.00 
● 2004 Barolo docg, Riserva  32.00 
● 2005 Cerequio, Barolo docg  38.50 
● 2004 Corda della Briccolina – Barolo docg  48.50 

Braida/Giacomo Bologna, Rocchetta Tanaro 
○ 2010 Il Fiore – Langhe bianco doc (Chardonnay/Nascetta)  15.00 
● 2009 Il Bacialé – Monferrato rosso doc (Barbera/Pinot nero/CS/Merlot  17.50 
● 2010 La Monela – Barbera del Monferrato doc (vivace)  16.00 
● 2009 Montebruna – Barbera d’Asti docg 11.00 19.00 
● 2009 Montebruna – Barbera d’Asti docg MG 40.50 
● 2008 Bricco dell’Uccellone – Barbera d’Asti docg 26.50 49.50 
● 2008 Bricco dell’Uccellone – Barbera d’Asti docg MG 105.00 
● 2006 Bricco dell’Uccellone – Barbera d’Asti docg 500 cl 420.00 
● 2007 Bricco dell’Uccellone – Barbera d’Asti docg 1200 cl 915.00 
● 07/08 Bricco della Bigotta – Barbera d’Asti doc 300 cl 225.00 MG 105.00 48.00 
● 07/08 Ai Suma – Barbera d’Asti doc 300 cl 299.00 MG 142.50 65.00 

Poderi Colla, Alba 
● 09/10 Pian Balbo, Tenuta Roncaglia – Dolcetto d’Alba doc  13.50 
● 08/09 Costa Bruna, Tenuta Roncaglia – Barbera d’Alba doc  19.00 
● 08/09 Nebbiolo d’Alba doc, Cascine Drago  21.50 
● 2007 Bricco del Drago, Cascine Drago – Langhe doc (Dolcetto/Nebbiolo) 25.00 
● 05/06 Bussia, Dardi le Rose – Barolo docg  47.50 
● 06/07 Roncaglie Barbarsco, Tenuta Roncaglia – Barbaresco docg  41.50 

Franco M. Martinetti, Nizza Monferrato 
○ 2008 Martin – Colli Tortonesi doc (Timorasso)  46.50 
● 07/08 Montruc – Barbera d’Asti doc MG (04) 89.00 42.50 
● 07/08 Sul Bric – Monferrato rosso doc (Barbera/Cabernet) MG 95.00 45.00 
● 2004 Marasco – Barolo docg  69.00 

Banfi – Vigne Regali, Strevi 
○ 2010 Principessa Gavia – Gavi docg  13.50 
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Bruno Giacosa, Neive 37,5 cl 75 cl 
○ 2010 Arneis Roero docg  27.50 
● 2010 Dolcetto d’Alba doc – Falleto di Serralunga d’Alba  23.00 
● 2008 Barbera d’Alba doc – Falleto di Serralunga d’Alba  49.50 
● 2009 Nebbiolo d’Alba doc – Valmaggiore di Vezza d’Alba  29.50 
● 2005 Barolo docg – Falletto di Serralunga d’Alba  125.00 
● 2007 Barolo docg – Falletto di Serralunga d’Alba  175.00 
● 2005 Barolo docg – Le Rocche del Falletto (Ettiquetta bianco)  150.00 
● 04/08 Barbaresco docg – Santo Stefano Albesani di Neive  145.00 
● 2007 Barbaresco docg – Santo Stefano Albesani di Neive  160.00 
● 2003 Barbaresco docg – Asili  99.00 
● 2005 Barbaresco docg – Asili  110.00 
● 2004 Barbaresco docg, Riserva – Asili MG 510.00 
● 2005 Barbaresco docg – Rabajà  140.00 

Produttori del Barbaresco, Barbaresco 
● 06/07 Barbaresco docg  28.50 
● 2004 Barbaresco docg, Riserva – Rio Sordo – Ovello – Montefico  47.50 
● 2005 Barbaresco docg, Riserva – Asili – Montefico  47.50 
● 2005 Barbaresco docg, Riserva – Rabajà – Montestefano MG 99.00 47.50 

Prunotto, Alba 
○ 2010 Arneis Roero docg  17.00 
● 2010 Fiulot - Barbera d'Asti doc  13.00 
● 09/10 Barbera d'Alba doc  15.50 
● 06/07 Pian Romualdo - Barbera d'Alba doc  22.50 
● 2007 Costamiòle - Barbera d'Asti doc Nizza  33.50 
● 2008 Mompertone - Monferrato rosso doc (Barbera/Syrah)  18.50 
● 2009 Mosesco - Dolcetto d'Alba doc  19.00 
● 2008 Occhetti - Nebbiolo d'Alba doc  24.50 
● 07/08 Barbaresco docg  29.50 
● 06/07 Barolo docg  39.50 
● 2006 Bussia - Barolo docg MG (04) 155.00 39.50 67.50 
● 05/06 Bric Turot - Barbaresco docg  47.50 

Tenute dei Vallarino, San Marzano Oliveto 
● 05/07 La Ladra – Barbera d’Asti  16.50 
● 04/05 Bricco Asinari – Barbera d’Asti Superiore doc  38.50 
● 2004 Dialogo – Monferrato rosso doc (CS/Barbera/Merlot/Nebbiolo)  43.50 

Alto Adige - Südtirol 
Alois Lageder, Margreid – klassische Weine 

○ 2010 Chardonnay Alto Adige doc  15.50 
○ 2010 Pinot grigio Alto Adige doc  17.00 
○ 2009 Haberle – Pinot blanco Alto Adige doc  20.50 
○ 09/10 Lehen – Terlaner Sauvignon Alto Adige doc  26.00 
● 07/08 Cabernet Alto Adige doc, Riserva (Cabernet Sauvignon und Franc) 20.00 
● 08/09 Merlot Alto Adige doc  16.00 
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Tenutae Alois Lageder – Biodynamisch oder Demeter zertifiziert 37,5 cl 75 cl 
○ 09/10 Beta Delta Chardonnay-Pinot grigio – Vigneti delle Dolomiti bianco  21.00 
○ 2010 Porer – Pinot grigio Alto Adige doc  22.00 
○ 08/09 Contest – Vigneti delle Dolomiti bianco igt  34.50 
○ 07/08 Löwengang – Chardonnay Alto Adige doc MG (06) 87.50 25.50 42.50 
● 2009 Beta Delta Lagrein-Merlot – Vigneti delle Dolomiti rosso igt  24.50 
● 2007 Lindenburg – Lagrein Alto Adige doc  33.50 
● 06/08 Casòn – Vigneti delle Dolomiti igt  39.50 
● 07/08 Krafuss – Pinot Nero Alto Adige doc  42.50 
● 2007 Löwengang – Cabernet Alto Adige doc MG (05/06) 99.50 27.00 48.50 
● 2008 Merlot MMVIII – Alto Adige doc  52.50 
● 2006 Cor, Römigberg – Cabernet Sauvignon Alto Adige doc  61.50 

Trentino 
Elisabetta Foradori - Mezzolombardo 

○ 2010 Manzoni bianco – Fontanasanta – Vigneti delle Dolomiti igt   neu 24.50 
○ 2010 Nosiola – Fontanasanta – Vigneti delle Dolomiti igt   neu  39.50 
● 2008 Foradori – Teroldego Rotaliano doc 11.50 22.00 
● 2010 Morei, Teroldego – Vigneti delle Dolomiti igt   neu  39.50 
● 2008 Granato – Vigneti delle Dolomiti igt MG 120.00 27.50 53.50 

Bossi Fedrigotti, Rovereto 
○ 2010 Gewürztraminer – Trentino doc  16.50 
● 2009 Marzemino – Trentino doc  15.00 
● 07/08 Fojaneghe – Vigneti delle Dolomiti igt (Merlot/CF/Teroldego)   27.50 

Tenuta San Leonardo, Borghetto A/Adige 
● 2008 Terre di San Leonardo – Vigneti delle Dolomiti igt MG 36.50 17.50 
● 2005 San Leonardo – Vigneti delle Dolomiti igt  55.00 
● 2004 San Leonardo – Vigneti delle Dolomiti 300 cl 285.00 MG 115.00 32.50 57.50 
● 05/06 Villa Gresti – Vigneti delle Dolomiti igt  36.50 

Friuli – Venezia Giulia 
Borgo Magredo, Tauriano di Spilimbergo 

○ 2010 Pinot grigio – Grave del Friuli doc  11.00 
○ 2010 Chardonnay – Grave del Friuli doc  11.00 

Collavini, Corno di Rosazzo 
○ 2010 Villa Canlungo – Pinot grigio Collio doc  15.00 
○ 2010 Dei Sassi Cavi – Chardonnay Collio doc  13.00 
○ 2009 Turian – Collio Orientali del Friuli Ribolla Gialla doc  25.00 
○ 2009 Broy – Collio doc  37.50 
● 2008 Pucino Refosco dal Peduncolo rosso – Colli Orientali del Friuli doc 13.50 
● 2008 Roncaccio – Cabernet Friuli Collio doc  14.00 

Torre Rosazza, Manzano 
○ 2010 Pinot grigio – Colli Orientali Friuli doc  17.50 
○ 2010 Sauvignon blanc – Colli Orientali Friuli doc  17.50 
● 2007 L’Altromerlot – Colli Orientali del Friuli doc (Merlot)  28.00 
● 2007 Bandarós – Colli Orientali del Friuli doc (CS/Merlot)  22.00 
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Veneto 
Riff – Selektion Alois Lageder, Margreid 37,5 cl 75 cl 

○ 2010 Riff – Pinot grigio delle Venezie igt  12.00 
Masi - Classici 

○ 2010 Levarìe – Soave classico doc  11.50 
○ 2010 Modello delle Venezie bianco – Bianco delle Venezie igt  9.90 
◙ 2010 Modello delle Venezie rosato – Rosato delle Venezie igt  9.90 
● 2009 Modello delle Venezie rosso – Rosso delle Venezie igt  9.90 
● 2010 Frescaripa – Bardolino classico doc  11.50 
● 2010 Bonacosta – Valpollicella classico doc 8.50 13.00 

Masi - Supervenetian 
○ 2010 Masianco – Veneto igt  14.00 
● 2008 Campofiorin – Rosso del Veronese igt 9.50 15.50 
● 2008 Campofiorin – Rosso del Veronese igt 300 cl 95.00 MG 31.50 
● 2008 Brolo Campofiorin Oro – Rosso del Veronese igt  18.50 
● 07/08 Grandarella – Rosso Venezie igt  28.50 

Masi - Amaroni 
● 2007 Costasera – Amarone Valpolicella classico doc 22.50 39.50 
● 2007 Costasera – Amarone Valpolicella classico  300 cl 225.00 MG 97.50 
● 2007 Costasera – Amarone Valpolicella classico  900 cl 745.00 600 cl 475.00 
● 05/06 Riserva di Costasera – Amarone della Valpolicella classico doc  57.50 
● 2004 Mazzano – Amarone della Valpolicella classico doc  115.00 
● 2004 Campolongo di Torbe – Amarone di Valpolicella classico doc  110.00 

Serègo Alighieri 
● 2009 Possessioni rosso – Rosso del Veronese igt  13.00 
● 07/08 Valpolicella dell’Anniversario – Valpolicella classico superiore doc 25.00 
● 05/06 Vaio Armaron – Amarone della Valpolicella classico doc  59.00 

Zenato, S. Benedetto di Lugana 
● 2007 Ripassa Valpolicella superiore doc, Zenato 18.00 25.90 
● 2005 Amarone della Valpolicella classico doc, Zenato  58.90 

Weingut Rechsteiner, Ordezzo 
○ 2010 Rechsteiner Chardonnay und Sauvignon blanc  11.50 
○ 2010 Rechsteiner Pinot grigio und Manzoni  11.50 
○ 2005 Rechsteiner Dominicale bianco  15.50 
● 2008 Rechsteiner Merlot und Cabernet Piave doc  12.00 
● 2003 Rechsteiner Cabernet Riserva Piave doc und Dominicale rosso  15.50 

Emilia-Romagna 
Castelluccio Azienda Agricola, Modigliana 

○ 2006 Ronco del RE – Forlì igt (Sauvignon blanc)  35.00 
● 2006 Ronco dei Ciliegi - Forlì igt (Sangiovese) MG 49.50 22.50 
● 2006 Ronco delle Ginestre - Forlì igt (Sangiovese)  29.50 
● 06/07 Massicone - Forlì igt (Cabernet Sauvignon/Sangiovese)  22.50 
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Balia di Zola, Modigliana 37,5 cl 75 cl 
● 2008 Balitore – Sangiovese di Romagna doc  15.00 
● 2007 Redinoce - Forlì igt (Sangiovese)  26.50 

Gregorina, Castrocaro Terme 
● 2009 Sangiovese di Romagna superiore doc  12.00 

Villa di Corlo Azienda Agricola, Baggiovara (Modena) 
● 2010 Lambrusco Corleto – Grasparossa di Castelvetro doc  14.50 
● 08/09 Giaco – Emilia igt (Cab. Sauvignon/Cab. Franc/Merlot)  23.50 

Toscana 
Ampeleia, Roccatederighi (mit Elisabetta Foradori) 

● 08/09 Kepos – Maremma Toscana igt  19.50 
● 07/08 Ampeleia – Maremma Toscana igt  MG (05) 79.00 34.50 

Marchesi Antinori, Firenze 
○ 2010 Villa Antinori bianco – Toscana igt  12.00 
● 07/08 Villa Antinori rosso – Toscana igt 300 cl 92.00 MG 42.00 11.00 18.50 
● 08/09 Pèppoli – Chianti classico docg 12.00 20.50 
● 06/07 Marchese Antinori – Chianti classico docg, Riserva 15.00 25.00 
● 2007 Marchese Antinori – Chianti classico docg, Riserva 300 cl 122.50 MG 57.50 
● 2007 Badia a Passignano Riserva – Chianti classico docg, Riserva MG 86.00 37.50 
● 2006 Badia a Passignano Riserva – Chianti classico docg, Riserva 300 cl 185.00 
● 2008 Tignanello – Toscana igt (beschränkt)  75.00 
● 2008 Solaia – Toscana igt  (sehr beschränkt)  295.00 

Antinori – Santa Cristina 
○ 2010 Campogrande – Orvieto classico doc, secco 5.90 9.50 
◙ 2010 Cipresseto Rosato – Toscana igt  9.90 
● 2010 Santa Cristina rosso – Toscana igt  9.90 
● 09/10 Santa Cristina Chianti superiore – Chianti superiore docg  12.00 
● 09/10 Merlot delle Maestrelle – Toscana igt  12.50 

Antinori – La Braccesca 
● 2008 Vino Nobile di Montepulciano docg  21.50 
●06/07 Bramasole – Cortona doc (Syrah)  38.50 
●2008 Achelo – Cortona doc (Syrah)  17.50 

Antinori – Tenuta Pian delle Vigne 
● 05/06 Pian delle Vigne – Brunello di Montalcino docg MG 125.00 56.50 
● 2004 Pian delle Vigne – Brunello di Montalcino docg 300 cl 285.00 
● 2004 Vignaferrovia – Brunello di Montalcino docg, Riserva MG 245.00 105.00 

Antinori – Tenuta Guado al Tasso 
○ 2010 Vermentino, Tenuta Guado al Tasso – Bolgheri doc  19.50 
◙ 2010 Scalabrone – Bolgheri Rosato doc  17.50 
● 08/09 Il Bruciato – Bolgheri doc (Cab. Sauvignon/Merlot/Syrah) MG 52.50 23.00 
● 2008 Guado al Tasso – Bolgheri doc MG 185.00 85.00 
● 2007 Guado al Tasso – Bolgheri doc 300 cl 410.00 MG 197.50 87.50 
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Bindella, Montepulciano 37,5 cl 75 cl 
○ 2010 Gemella (Sauvignon blanc) – Toscana igt  17.50 
● 09/10 Fossolupaio – Rosso di Montepulciano doc   15.00 
● 07/08 Bindella – Vino Nobile di Montepulciano docg MG 46.50 12.50 22.50 
● 2008 I Quadri – Vino Nobile di Montepulciano docg 300 cl 135.00 MG 67.50 32.50 
● 07/09 Vallocaia – Toscana igt (Syrah/Cab. Sauvignon/Sangiovese) MG 79.50 37.50 
● 2007 Antenata – Toscana igt (Merlot)  49.50 

Castello Banfi, Montalcino 
○ 2010 Fontanelle – Sant’Antimo doc (Chardonnay)  21.50 
● 2009 Col di Sasso – Toscana igt (Sangiovese/Cabernet)  11.00 
● 2009 Collepino – Toscana igt (Sangiovese/Merlot) MG 23.00 11.00 
● 08/09 Centine – Toscana igt (Sangiovese/CS/Merlot) 6.50 12.50 
● 2009 Rosso di Montalcino doc  19.50 
● 2006 Brunello di Montalcino docg MG 82.50 21.00 37.50 
● 2006 Brunello di Montalcino docg 500 cl 310.00 300 cl 170.00 
● 2004 Poggio alle Mura – Brunello di Montalcino docg  62.50 
● 2004 Poggio all’Oro – Brunello di Montalcino docg, Riserva  110.00 
● 2008 Cum Laude – Toscana igt (CS/Merlot/Sangiovese/Syrah)  19.50 
● 2008 Belnero – Toscana igt (Sangiovese + ergänzende Sorten)  21.00 
● 06/07 Tavernelle – Sant’Antimo doc (Cabernet Sauvignon)  27.50 
● 06/07 Summus – Toscana igt (Sangiovese/CS/Syrah)  45.00 

Cerro, Montepulciano 
● 2008 Vino Nobile di Montepulciano docg  17.50 
● 06/07 Vino Nobile di Montepulciano docg, Riserva  23.50 

Conti Costanti, Montalcino 
● 2009 Rosso di Montalcino doc  20.50 
● 2006 Brunello di Montalcino docg  45.00 
● 2005 Brunello di Montalcino docg  41.50 
● 2001 Brunello di Montalcino docg, Riserva  79.00 

Poggio Scalette, Greve in Chianti (Vittorio Fiore) 
● 2008 Il Carbonaione – Alta Valle della Greve igt 300 cl 225.00 MG 99.00 47.50 
● 2008 Capogatto – Alta Valle della Greve igt  45.00 

Tenuta San Guido, Bolgheri 
● 2009 Le Difese – Toscana igt  11.00 21.50 
● 2009 Guidalberto – Toscana igt 300 cl 170.00 MG 82.00 20.50 39.50 
● 2008 Sassicaia – Bolgheri Sassicaia doc (sehr beschränkt) 72.50
 145.00 

Tenuta di Biserno, Bibbona 
● 09/10 Insoglio del Cinghiale – Toscana igt   14.00 26.50 
● 09/10 Insoglio del Cinghiale – Toscana igt 300 cl 125.00 MG 55.50 
● 2008 Il Pino di Biserno – Toscana igt   29.50 57.50 
● 2008 Il Pino di Biserno – Toscana igt 300 cl 260.00 MG 120.00 
● 07/08 Biserno – Toscana igt  MG 300.00 150.00 
● 07/08 Biserno – Toscana igt 300 cl 620.00 
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Azienda Il Grillesino, Grancia 37,5 cl 75 cl 
● 09/10 Morellino di Scansano docg  15.00 
● 2007 Morellino di Scansano docg, Riserva  19.50 
● 05/06 Ceccante – Toscana igt (Cabernet Sauvignon)  25.00 

Tenuta dell’Ornellaia, Bolgheri 
● 2009 Le Volte – Toscana igt 300 cl 97.50 MG 48.50 24.00 
● 2009 Le Serre Nuove dell’Ornellaia – Bolgheri 300 cl 245.00 MG 117.50 56.50 
● 2008 Ornellaia – Bolgheri doc 85.00 165.00 
● Masseto – Toscana igt (nur Einzelflaschen) auf Anfrage 

Terruzzi & Puthod, San Giminiano         neu 
○ 2010 Vernaccia di San Giminiano docg  12.50 
○ 2010 Terre di tufi – Toscana igt (Vernaccia/Chardonnay/Sauvingon/Vermentino) 22.50 

Umbria 
Antinori – Castello della Sala 

○ 2010 San Giovanni della Sala – Orvieto classico superiore doc  18.50 
○ 2010 Bramìto del Cervo – Umbria igt  19.50 
○ 2009 Cervaro della Sala – Umbria igt MG 110.00 29.00 49.50 
○ 08/09 Conte della Vipera – Umbria igt  26.50 
● 2008 Pinot nero della Sala – Umbria igt  36.50 

Tenuta Còlpetrone, Gualdo Cattaneo 
● 2008 Montefalco rosso doc  19.00 
● 2005 Sagrantino di Montefalco docg  35.00 

Marche 
Umani Ronchi, Osi 

○ 09/10 Casal di Serra – Verdicchio dei Castelli di Jesi doc  14.50 
○ 07/08 Plenio – Verdicchio dei Castelli di Jesi doc, Classico Riserva  22.00 
○ 08/09 Le Busche – Marche igt (Verdicchio/Chardonnay)  19.50 
● 2008 San Lorenzo – Rosso Conero doc (Montepulciano)  14.50 
● 2007 Cúmaro – Rosso Conero docg, Riserva (Montepulciano) MG 57.50 27.50 
● 07/08 Pelago – Marche igt (CS/Montepulciano/Merlot)  42.50 

Abruzzo 
Umani Ronchi, Osi 

● 2010 Podere – Montepulciano d’Abruzzo doc MG 14.00 8.95 
● 2009 Jorio – Montepulciano d’Abruzzo doc  14.00 
● 05/07 Costamorro – Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane docg  25.50 

Farnese 
● 07/08 Montepulciano d’Abruzzo doc barrica, Casale Vecchio  17.50 
● 2007 Edizione cinque Autochtoni Vdt, Rosso non filtrato  32.00 

Molise 
Borgo di Colloredo, Campomarino 

○ 2010 Malvasia – Terre degli Osci igt  9.50 
○ 2010 Gironia – Biferno bianco doc (Trebbiano/Bombino bianco/Malvasia)  13.50 
● 07/09 Molise rosso doc (Montepulciano)  11.50 
● 2005 Gironia – Biferno rosso doc (Montepulciano/Aglianico)  17.00 
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Campania 37,5 cl 75 cl 
Michele Mastroberardino. Atripalda 

○ 2010 Mastro bianco – Campania igt  12.50 
○ 2010 Falanghina – Sannio doc  16.00 
○ 2010 Greco di Tufo docg  19.00 
○ 2010 Novaserra – Greco di Tufo docg  21.00 
○ 2010 Radici bianco – Fiano di Avellino docg  21.00 
◙ 2010 Lacrimarosa – Campania igt  16.50 
● 09/10 Mastro rosso – Campania igt  12.50 
● 2008 Aglianico – Campania igt  18.00 
● 2009 Lacryma Christi rosso – Lacryma Christi del Vesuvio doc  18.50 
● 2006 Radici rosso – Taurasi docg (Aglianico) 21.50 37.50 
● 2003 Radici Riserva – Taurasi docg, Riserva (Aglianico)  39.50 
● 1999 Centotrenta – Taurasi docg, Riserva (Aglianico) MG 99.50 47.50 
● 2003 Villa dei Misteri – Pompeiano rosso igt  150.00 

Puglia 
Tormaresca, San Pietro Vernotico 

○ 2010 Tormaresca Chardonnay – Puglia igt  12.50 
○ 09/10 Pietrabianca – Castel del Monte doc (Chardonnay/Fiano)  24.50 
● 09/10 Nèprica – Puglia igt (Negroamaro/Primitivo/CS)  10.50 
● 2009 Torcicoda – Salento igt (Primitivo)  18.50 
● 06/07 Bocca di Lupo – Castel del Monte doc (Aglianico)  36.00 
● 07/08 Masseria Maìme – Salento igt (Negroamaro)  31.50 

Conti Zecca, Leverano 
● 2009 Primitivo Donna Marzia – Salento rosso igt  12.00 
● 08/09 Negramaro Donna Marzia – Salento igt  10.50 
● 2007 Negramaro – Salento rosso igt  16.50 
● 08/09 Primitivo – Salento rosso igt  17.00 
● 07/08 Nero – Salento rosso igt (Negroamaro/Cab. Sauvignon)  42.50 

Rivera, Andria 
◙ 2010 Rosé Rivera – Castel del Monte doc (Bombino nero)  8.50 
● 2007 Violante – Castel del Monte doc (Nero di Troia)  13.50 
● 2005 Cappallaccio – Castel del Monte doc, Riserva (Aglianico)  15.00 
● 2006 Il Falcone – Castel del Monte doc, Riserva (Nero Troia/Montep) 13.00 21.50 
● 2007 Triusco –Puglia igt (Primitivo)  18.00 
● 05/06 Puer Apuliae – Castel del Monte doc (Nero di Troia)  41.50 

Diverse 
● 2009 Primitivo – Puglia igt – Molto Bene  9.50 
● 2010 Senza Parole Primitivo amabile – Salento igt  11.50 
● 2008 Primitivo Allora – Puglia igt – Calatrasi  16.00 
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Sardegna 37,5 cl 75 cl 
Sella & Mosca, Alghero 

○ 2010 La Cala – Vermentino di Sardegna doc  12.00 
○ 2010 Monteoro – Vermentino di Gallura docg MG 35.00 14.00 
○ 2010 Terre bianche – Torbato di Alghero doc  13.50 
○ 2010 Terre bianche Cuvée 161 – Torbato di Alghero doc  19.00 
○ 2009 Thilion – Alghero doc (Torbato/Sauvignon blanc)  21.50 
◙ 2010 Rosé di Alghero – Alghero Rosato doc  8.50 
◙ 2010 Oleandro – Alghero Rosato doc  11.50 
● 2008 Cannonau di Sardegna doc  10.50 
● 07/08 Cannonau di Sardegna doc, Riserva MG 29.50 7.50 14.00 
● 2007 Terre Rare – Carignano del Sulcis doc, Riserva  17.00 
● 07/08 Medeus – Isola dei Nuraghi igt  26.50 
● 2006 Tanca Farrà – Alghero doc MG 45.00 21.00 
● 2005 Marchese di Villamarina – Alghero doc MG 87.50 42.50 

Agricola Punica, Santadi (Joint Venture mit San Guido, Bolgheri) 
● 2009 Montessu – Isola dei Nuraghi igt  20.50 
● 2008 Barrua - Isola dei Nuraghi igt 300 cl 165.00 MG 82.50 39.50 

Santadi 
● 2008 Rocca Rubia Riserva – Carignano del Sulcis doc MG 47.00 25.50 
● 2005 Terre Brune – Carignano del Sulcis doc MG 108.00 53.00 

Sicilia 
Tasca d’Almerita, Valelunga – Tenuta Regaleali - Basis 

○ 2010 Regaleali bianco – Sicilia igt  13.00 
◙ 2010 Regaleali “Le Rose” – Sicilia igt  13.00 
● 08/09 Regaleali rosso – Siclia igt (Nero d’Avola)  13.00 
 Tenuta Regaleali – Hochlagen- und moderne Weine 
○ 2010 Leone d’Almerita – Sicilia igt  18.00 
● 2009 Lamùri – Sicilia igt (Nero d’Avola)  18.00 
● 2008 Cygnus – Sicilia igt (Nero d’Avola/CS) MG 47.50 22.00 
● 2007 Camastra – Sicilia igt (Nero d’Avola/Merlot)  22.00 
 Tenuta Regaleali – Top-Weine 
○ 2009 Regaleali Chardonnay – Sicilia igt  42.50 
● 06/07 Regaleali Cabernet Sauvignon – Sicilia igt MG 92.50 43.50 
● 06/07 Rosso del Conte – Contea di Sclafani doc  49.50 
● 05/06 Rosso del Conte – Contea di Sclafani doc MG 105.00 
● 2008 Tascante – Sicilia igt           neu  41.50 

Sallier de la Tour, Palermo 
○ 2010 Grillo – Sicilia igt  13.50 
● 2009 Syrah – Sicilia igt  13.50 
● 2008 Sallier de la Tour La Monaca – Sicilia igt (Syrah)  28.50 

Hauner 
● 2009 Hierà – Sicilia igt (Calabrese/Alicante/Nocera)           neu  18.50 
● 2008 Cariddi rosso – Sicilia igt    Colosi  12.50 
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Italienische Schaumweine 
Gancia, Piemonte  75 cl 
Prosecco Gancia doc – Spumante brut 20 cl 4.50 12.50 
Pinot di Pinot – Spumante brut  10.75 
Pinot di Pinot rosé – Spumante brut  12.00 
Prosecco Valdobbiadene Cuvée Platinum – Prosecco docg extra dry  16.00 
Carlo Gancia Cuvée Platinum – Metodo classico brut Piemonte doc  23.50 
Col de’Salici, Veneto 
Prosecco di Valdobbiadene docg extra dry MG 35.50 17.00 
Prosecco di Valdobbiadene docg brut  17.00 
Montenisa, Lombardia 
Montenisa brut – Franciacorta docg  29.50 
Montenisa Rosé brut – Franciacorta docg  35.50 
Braida/Giacomo Bologna, Rocchetta Tanaro 
Moscato d’Asti docg Vigna Senza Nome Braida  16.00 
Bruno Giacosa, Neive 
Spumante extra brut Metodo classico Bruno Giacosa  39.50 
Agricola Rechsteiner, Venetob 
Rechsteiner Prosecco brut  12.50 
Rechsteiner Spumante Frizzante  11.00 
Schweiz Weinkellerei Rahm 
Charmant Hallauer Méthode classique brut  21.50 
 
Süss- und Dessertweine 
Italien 

2008 Rosenmuskateller – Moscato rosa Alto Adige doc, Lageder 50 cl 31.00 
2007 Casal die Ronchi – Recioto della Valpolicella doc, Masi 50 cl 43.00 
2006 Vin Santo del Chianti classico doc, Antinori 50 cl 36.50 
2006 Dolce Sinfonia – Vin Santo di Montepulciano doc, Bindella 37,5 cl 36.50 
2003 Dolce Sinfonia Occhio di Pernice – Vin Santo Etruria doc 37,5 cl 49.50 
2008 Florus – Moscadello di Montalcino doc, Banfi 50 cl 26.50 
2007 Muffato della Sala – Umbria igt, Antinori 50 cl 39.50 
2008 Maximo Botrytis cinerea – Marche igt, Umani Ronchi 37,5 cl 27.50 
2009 Malvasia delle Lipari doc, Hauner 37,5 cl 28.50 
2008 Malvasia delle Lipari Passito doc, Hauner 37,5 cl 31.50 
2006 Capofaro – Malvasia Salina igt (Sicilia) 50 cl 43.50 
Spanien 
 Floralis Moscatel Oro, Torres 50 cl 17.50 
Schweiz 
 Trasadinger Strohwein Schaffhausen aoc 50 cl 36.00 
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Spanische Weine - Torres – traditionelle Weine 37,5 cl 75 cl 
○ 10/11 Viña Sol – Catalunya do (Parellada)  9.50 
○ 2010 Mas Rabell blanco – Catalunya do (Parellada)  10.50 
◙ 2010 De Casta rosado – Catalunya do (Garnacha/Carinena)  9.50 
● 2009 Sangre de Toro – Catalunya do (Garnacha/Carinena)  9.90 
● 09/10 Mas Rabell tinto – Catalunya do (Garnacha/Carinena)  11.50 
● 2008 Coronas – Catalunya do (Tempranillo/CS)  12.00 

Torres – “Noble”- und “Reserva”-Weine 
○ 2010 Gran Viña Sol – Penedès do (Chardonnay/Parellada)  14.50 
○ 10/11 Viña Esmeralda – Catalunya do (Moscatel/Gewürztraminer)  12.50 
● 2010 Atrium – Penedès do (Merlot)  15.00 
● 07/08 Gran Sangre de Toro Catalunya do, Riserva (Garnacha/Carinena/Syrah) 15.00 
● 2007 Gran Coronas – Penedès do, Reserva (CS/Tempranillo) 10.50 18.50 
● 2005 Gran Coronas – Penedès do, Reserva MG 37.50 

Torres – Nerola organic (biologischer Anbau) 
○ 2009 Nerola blanco – Catalunya do (Xarello/Garnacha blanca)  15.50 
● 08/09 Nerola tinto – Catalunya do (Tempranillo/Merlot/Syrah)  19.00 

Torres – “Pago”-Weine (Domänen) 
○ 2009 Fransola – Penedès do (Sauvignon blanc/Parellada)  27.50 
○ 08/09 Milmanda – Conca de Barberà do (Chardonnay)  39.50 
● 2007 Mas la Plana – Penedès do (Cabernet Sauvignon)  49.50 
● 05/06 Mas la Plana – Penedès do MG 105.00 
● 2005 Grans Muralles – Conca de Barberà do  89.00 

Jean Léon, Catalunya 
○ 2010 Chardonnay Jean Léon – Penedès do   neu  15.50 
○ 07/08 Vinya Gigi Chardonnay – Penedès do  25.00 
● 2010 Merlot Jean Léon – Penedès do           neu  16.50 
● 2005 Cabernet Sauvignon Reserva – Penedès do  27.00 
● 06/07 Vinya Malau Merlot – Penedès do  32.50 

Miguel Torres, Rioja 
● 08/09 Ibéricos – Rioja doca, Crianza  14.50 
● 2007 Ibéricos – Rioja doca, Crianza MG 31.50 
● 2008 Ibéricos – Rioja doca, Crianza 300 cl 75.00 

Miguel Torres, Ribera del Duero 
● 2008 Celeste – Crianza Ribera del Duero do (Tempranillo)   19.90 
● 2008 Celeste – Crianza Ribera del Duero do 300 cl 85.00 MG 41.50 

Miguel Torres, Priorat 
● 08/09 Salmos – Priorat doca (Garnacha/Carinena/Syrah)  29.00 
● 08/09 Perpetual – Priorat doca (Garnacha/Carinena)  45.00 

Übrige Produzenten und Regionen 
○ 2010 Rioja doc blanco – El Coto  10.50 
● 2007 Rioja doc crianza – El Coto und Cotomayor  13.00 
● 2005 Rioja doc Reserva Coto de Imaz – El Coto MG 40.50 19.50 
● 2006 Rioja doc crianza – Marqués del Puerto  17.00 
● 2004 Rioja doc Reserva – Marqués del Puerto MG 44.00 25.50 
● 2007 Murviedro Valencia Riserva  13.50 



Seite 19 

○= Weiss     ◙= Rosé     ●=Rot 

Österreichische Weine 
Allacher Vinum Pannonia, Gols  75 cl 

○ 2010 Allacher Grünter Veltliner Burgenland  13.00 
○ 2010 Allacher Sauvignon blanc  13.50 
● 2010 Allacher AllRed Merlot/Zweigelt  16.50 

Weinbau Sattler, Burgenland 
● 2009 Sattler - Zweigelt  15.50 

Chilenische Weine 
Miguel Torres, Curico 

○ 10/11 Santa Digna Sauvignon blanc Reserve  11.50 
○ 2009 Cordillera Chardonnay, Reserva privada  25.00 
● 2009 Santa Digna Cabernet Sauvignon Reserve  12.50 
● 09/10 Santa Digna Merlot Reserve  12.50 
● 09/10 Santa Digna Carmenère Reserve  15.50 
● 2007 Cordillera Cariñena, Reserva privada  25.00 
● 2007 Manso de Velasco Cabernet Sauvignon  39.50 

Concha y Toro  
○ 2010 Chardonnay Sunrise Central Valley  12.50 

Argentinische Weine 
Masi, Tupungato 

○ 2010 Passo blanco (Pinot grigio/Torrentés)  11.50 
● 2009 Passo doble – Doppia Fermentazione (Malbec/Corvina)  13.50 
● 08/09 Corbec, Appassimento (Corvina/Malbec)  31.00 

Bodega Colomé (Hess Family Estate) 
○ 2010 Colomé Torrentés  14.50 
● 2009 Colomé Malbec  24.50 
● 08/09 Alamaya de Colomé Red Wine Blend  16.00 

Südafrikanische Weine 
Glen Carlou Vineyards – Hess Family Estates 

○ 2009 Glen Carlou Chardonnay  16.50 
○ 2009 Glen Carlou Tortoise Hill (Sauvignon blanc/Viognier)  13.00 
● 2007 Glen Carlou Tortoise Hill Red Wine Blend  14.00 
● 2006 Glen Carlou Grand classique (Cabernet Sauvignon/Merlot)  19.50 
● 2007 Glen Carlou Syrah  22.00 

Australische Weine 
Penfolds, South Australia 

○ 2009 Penfolds Koonunga Hill weiss (Chardonnay)  16.50 
● 2009 Penfolds Koonunga Hill rot (Shiraz/Cabernet)  17.00 

Angove, South Australia 
○ 2010 Chalk Hill blue (Semillon/Chardonnay)  11.50 
● 2009 Chalk Hill blue (Shiraz/Cabernet)  11.50 
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Neuseeländische Weine 
Tenuta Campo di Sasso  75 cl 

○ 2010 Mount Nelson Sauvignon blanc  18.50 
○ 09/10 Ram’s Hill Sauvignon blanc  39.50 

Kalifornische Weine 
The Hess Collection Winery 

○ 2009 Hess Select Chardonnay Monterey  18.50 
● 2008 Hess Select Cabernet Sauvignon  22.00 
● 2008 Hess Select Syrah Mendocino  22.00 
● 2008 Arzetin California Zinfandel  21.50 

Marimar Estate 
○ 05/06 Don Miguel Vineyard Chardonnay– Russian River Valley  39.50 
● 05/06 Don Miguel Vineyard Pinot noir– Russian River Valley  47.50 

Antica, Napa Valley - Antinori 
● 2006 Antica Cabernet Sauvignon  49.50 
 

Champagner 
Unsere Hausmarken 
Mumm Cordon Rouge brut MG 97.00 44.00 
Mumm Cordon Rouge Millésimé 1999  59.00 
Mumm de Cramant MG 209.00 95.00 
Mumm Rosé  59.00 
 
Perrier-Jouet Grand brut 20 cl 15.50 MG 110.00 ½ Fl 27.00 48.00 
Perrier-Jouet Blason Rosé  64.00 
Perrier-Jouet Belle Epoque 2004 MG 315.00 144.00 
Perrier-Jouet Belle Epoque Rosé 2004 MG 550.00 245.00 
Perrier-Jouet Belle Epoque Blanc de Blanc 2000  385.00 
 
Veuve Clicquot Ponsardin brut MG 125.00 ½ Fl 32.00 55.00 
Veuve Clicquot La Grande Dame MG 315.00 144.00 
Moet & Chandon brut Imperial MG 110.00 49.00 
Moet & Chandon Dom Pérignon MG 410.00 175.00 
Krug Grande Cuvée  215.00 
 
Brandy Torres 
TORRES 10 Catalunya 38° 70 cl 27.50 
Torres 20 Hors d’âge 40° 70 cl 49.50 
Jaime I – Reserva de la familia Torres 38° 70 cl 95.00 
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Grappa und Acquaviti 
Nonino – Grappa Cru Monovitigno 50 cl 100 cl 
Aus einer einzigen Rebsorte und Lage 
Grappa di Picolit 50° 117.00 198.00 
Grappa di Verduzzo 45° 77.50 
Grappa di Fragolino 45° 77.50 140.00 
Grappa di Ribolla 45° 77.50 140.00 
Grappa di MüllerThurgau 45° 77.50 
Grappa di Sauvignon 45 ° 77.50 
Nonino – I Vigneti, Grappe Monovitigno 
Trester aus einer Rebsorte und mehreren Anbaugebieten 
Grappa Il Merlot 41° 70 cl 45.00 
Grappa Lo Chardonnay 41° 70 cl 45.00 
Grappa Il Moscato 41° 70 cl  45.00 
Grappa Il Prosecco 41° 70 cl 47.50 
Nonino – ÙE, Acqueviti d’Uva 
Traubenfrucht-Destillat – mit der Kraft eines Grappa und der Eleganz eines Weinbrandes 
ÙE Traminer 43° 50 cl 87.50 
ÙE Moscato 43° 50 cl 87.50 
ÙE Cabernet franc 43° 50 cl 87.50 
ÙE 25° Anniversario Riserva 43° (Barrique) 70 cl 79.00 
ÙE La Riserva die Cent’Anni 45° (Barrique) 70 cl 198.00 
Nonino – diverse Grappe 
Vier weitere Werke aus der Hexenküche der Familie Nonino: vier angenehm weich zu 
trinkende Grappe, zweimal kristallklar und zweimal bernsteinfarbig – und dazu ein Liquore 
Grappa Friulana Traditionale 41° 100 cl 87.50 
Grappa Antica Cuvée Riserva 43° (Barrique) 70 cl 63.00 
Grappa Vendemmia 40° 70 cl 35.00 
Grappa Vendemmia Riserva 41° (Barrique) 70 cl 39.50 
Amaro Nonino Quintessentia Liquore 35° 70 cl 33.50 
Grappe Piemonte 
Grappa Bricco dell‘Uccellone 45°, Braida 70 cl 92.50 
Grappa di Barolo Sperss 45°, Gaja Distribuzione 50 cl 69.00 
Grappa di Barbaresco 43°, Poderi Colla 50 cl 47.50 
Grappa di Barolo Bussia 45°, Prunotto 50 cl 52.50 
Grappe Trentino 
Grappa stravecchia di San Leonardo 45°, San Leonardo 50 cl 85.00 
Grappa stravecchia di San Leonardo 45°, San Leonardo 200 cl 295.00 
Grappe Veneto 
Grappa Mezzanello di Recioto Amarone 50°, Masi 50 cl 39.00 
Grappe Sardegna 
Grappa di Villamarina 42°, Sella & Mosca 50 cl 50.00 
Grappe Sicilia 
Grappa di Malvasia delle Lipari 43°, Hauner 50 cl 59.00 
Grappa di Rosso del Conte 43°, Tasca d‘Almerita 50 cl 49.50 
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Grappe Toscana 
Grappa di Tignanello 42°, Antinori 50 cl 59.50 
Grappa Pian delle Vigne 42°, Antinori Brunello 50 cl 65.00 
Vallocaia Grappa di Vino Nobile di Montepulciano 42°, Bindella 50 cl 42.50 
ORRO Grappa di Vino Nobile di Montepulciano 43°, Bindella 50 cl 55.00 
Grappa di Brunello 45°, Banfi 70 cl 53.50 
Grappa di Brunello 42°, Costanti 70 cl 57.50 
Grappa Barili di Sassicaia 40°, Poli 50 cl 95.00 
Grappa di Biserno 40°, Biserno 50 cl 53.00 
Grappa di Ornellaia 42°, Ornellaia 50 cl 62.00 

Olivenöle 
Olio extra vergine di oliva di Toscana igp, Bindella 50 cl 22.50 
Olio extra vergine di oliva di Toscana Pèppoli, Antinori 50 cl 24.00 
Olio extra vergine di oliva di Toscana, Sassicaia 75 cl 24.00 
Olio extra vergine di oliva di Toscana, Ornellaia 50 cl 27.50 
Olio extra vergine di oliva di Toscana, Biserno 75 cl 29.50 
Olio extra vergine di oliva della Puglia, Tormaresca 50 cl 14.00 
Aceite de oliva virgen extra El Silenico Arbequina, Torres 50 cl 16.50 

Balsamico – Essig 
Aceto balsamico di Modena Serègo Alighieri 50 cl 14.50 
Condimento balsamico Caratello, Villa di Corlo 25 cl 35.00 
Aceto balsamico tradizionale di Modena, Villa di Corlo (mind 12jährig) 10 cl 85.00 
Aceto vinoso per insalata 100 cl 6.00 

Schweizer Weine offen 
Regli – die Flaschenweinqualität in der eleganten 50 cl-Flasche 
○ Regli Weisses Trio (Chardonnay/Blanc de Noir/R-S) 7.50 
● Regli Pinot noir – Hallau aoc Auslese 8.50 
Schaffhauser Eigenprodukte Regli Top50 20 cl 
○ Hallauer weiss Riesling-Silvaner aoc 6.50 3.00 
○ Blanc de Noir – Hallauer aoc 8.00 
◙ Rosenspross, Hallauer Rosé aoc 7.50 
● Hallauer Edelspross, Pinot noir aoc 7.50 3.50 
● Wilchinger Blauburgunder aoc 7.50 
● Trasadinger aoc 7.50 
● Gächlinger aoc 7.50 
● Osterfinger aoc 7.50 
Waadtländer Weine 
○ Féchy aoc Sél. Regli 6.80 3.50 
○ Villete aoc, Union Vincole Cully 8.00 
○ Epesses aoc Sél. Regli 9.50 4.00 
○ St. Saphorin aoc Sél. Regli oder Testuz 9.50 4.00 
○ Aigle (Chablais) aoc Sél. Regli 9.00 
○ Yvorne aoc Badoux oder Obrist 9.50 
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Walliser Weine Top50 20 cl 
○ Fendant du Valais aoc Tobias Mathier oder Adrian Mathier 6.50 3.00 
◙ Oeil-de-Perdrix du Valais aoc Badoux 7.00 
● Dôle du Valais aoc Tobias Mathier oder Adrian Mathier 6.80 3.00 
Ausländische Weine offen  Top50 10/10 
○ Pinot grigio del Friuli doc 6.50 
● Kalterersee doc 4.50 7.00 
● Chianti docg Le Valli, Chianti docg Rosseti 5.50 
● Barbera del Monferrato doc 6.50 
● Merlot del Veneto igt amabile oder secco 3.50 5.50 
● Amarone della Valpolicella Cami Premium* 18.50 
● Ripasso della Valpolicella Cami Premium* 11.00 
● Primitivo Salento igt Baroncelli* 6.50 
● Montepulciano d’Abruzzo doc Terra mia 3.80 
● Beaujolais ac 5.00 
● Fleurie ac 9.00 
● Rioja doc tinto crianza El Coto* 9.90 
*=50cl-Premium-Flasche mit Flaschenweinqualität 
 
Verkaufs- und Lieferbedingungen 
 
Lieferung Lieferungen im Wert ab CHF 500.- erfolgen franko 

Domizil. 
Bei Lieferungen unter CHF 500.- wird eine Pauschale von 
CHF 15.- verrechnet. 

 

Geschenkservice Versand an Kunden oder Freunde. Sie liefern uns die 
Adressen, wir versenden die Weine in bruchsicheren 
Packungen. Lassen Sie sich beraten. 

 

Abholrabatt 3%, zusammen mit Barzahlung 5% 
 

Abholmöglichkeiten in Hallau oder St. Gallen 
 

Zahlung Unsere Preise verstehen sich rein netto, zahlbar innert 30 
Tagen 

 

Wertrabatte CHF 500.-- bis 749.-- pro Lieferung:    3% 
CHF 750.-- bis 999.-- pro Lieferung:    5% 
CHF 1'000.-- und mehr pro Lieferung:  8% 

 

Mehrwertsteuer ist in den Preisen inbegriffen 
 

Gebinde Zirkulationsflaschen werden mit Fr. 0.30 pro geeichte 
Flasche in Rechnung gestellt und bei der Retournierung 
im gleichen Rahmen gutgeschrieben. 

 

Preisliste Diese Preisliste ersetzt alle früheren Ausgaben. Lieferung 
solange Vorrat. Zwischenverkauf vorbehalten. 
Preisänderungen bleiben vorbehalten. 
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Hallau, September 2011 
Weindegustation 

 
Lernen Sie uns, unsere Weine und die herrliche Gegend des 
Schaffhauser Blauburgunderlandes kennen und besuchen Sie uns in 
Hallau! Wir empfangen Sie gerne und empfehlen Ihnen eine Degustation 
unserer feinen Spezialitäten. Ein Erlebnis auch für Ihren Betriebsausflug, 
Ihre Vereinsreise, das Familienfest oder Ihre Geburtstagsfeier. 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir organisieren für Sie: 
 
- Degustation unserer feinen Hallauerweine (oder andere Regionen, 

nach Ihren Wünschen) 

- Kleiner Imbiss, Mittags- oder Nachtessen: In unserem Tröttli für 
35 bis 40 Personen oder in einem heimeligen Restaurant 

- Romantische Pferdefuhrwerksfahrt durch die Hallauer Rebberge, 
Besichtigung Weinbaumuseum oder Glasbläserei 

- Hotel in der Nachbarschaft 
- Unser Tröttli eignet sich auch als Seminarraum 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
REGLI WEINE Tel. 052 681 29 21 
Selmattenstrasse 30a Fax 052 681 42 82 
8215 Hallau regli@regliweine.ch 


